Załącznik Nr 2 do SIWZ
FORMULARZ  OFERTY
NAZWA I ADRES ZAMAWIAJĄCEGO

Dom  Pomocy  Społecznej Nr 1

ul. Stryjewskiego 23

84-300 Lębork
NAZWA  PRZEDMIOTU  ZAMÓWIENIA  
Przedmiot zamówienia: sukcesywne dostawy  wędlin wieprzowych  i drobiowych do Domu Pomocy Społecznej Nr 1 w Lęborku 

TRYB  POSTĘPOWANIA    -  przetarg  nieograniczony
NAZWA  I  ADRES  WYKONAWCY
……………………………………………………………...

……………………………………………………………

Numer telefonu:………………………
e-mail:......................................................

fax:...........................................................
ADRES DO KORESPONDENCJI

……………………………………………………………..
……………………………………………………………..
Numer telefonu :………………………

e-mail:......................................................

fax:...........................................................
Numer  NIP  i REGON 

…………………………………………………………….
…………………………………………………………….
1.Przystępując do postępowania publicznego na sukcesywne dostawy  wędlin wieprzowych                     i drobiowych do Domu Pomocy Społecznej Nr 1 w Lęborku oświadczamy,    że uzyskaliśmy konieczne informacje potrzebne do przygotowania oferty,  zapoznaliśmy   się   ze  SIWZ    w tym projektem umowy, który akceptujemy.
2.Szczegółowa kalkulacja cen - sukcesywne dostawy  wędlin wieprzowych  i drobiowych do Domu Pomocy Społecznej Nr 1 w Lęborku wymienionych   w Załączniku Nr 1 do SIWZ przedstawia się następująco.
	
	ASORTYMENT
	JM
	Ilość rocznie
	VAT %
	Cena jednostkowa

netto
	Cena jednostkowa

brutto
	Wartość netto

4x6
	Wartość
brutto

4x7

	1
	              2
	
	       4
	    5
	        6
	        7
	    8
	        9

	1
	Baleron

z indyka
	kg
	40
	
	
	
	
	

	2
	Baleron 

wieprzowy wędzony
	kg
	70
	
	
	
	
	

	3
	Kiełbasa biała
 z indyka   parzona
	kg
	70
	
	
	
	
	

	4
	Kiełbasa biała wieprzowa

surowa   
	kg
	70
	
	
	
	
	

	5
	Blok 

szynkowy
	kg
	50
	
	
	
	
	

	6
	Boczek 

wędzony parzony
	kg
	100
	
	
	
	
	

	7
	Kiełbasa - 

śląska wieprzowa
	kg
	30
	
	
	
	
	

	8
	Kiełbasa-

 jałowcowa
	kg
	15
	
	
	
	
	

	9
	Kiełbasa -

 śląska drobiowa 
	kg
	30
	
	
	
	
	

	10
	Kiełbasa -

 staropolska 
	kg
	25
	
	
	
	
	

	11
	Kiełbasa -

leśna 
	kg
	60
	
	
	
	
	

	12
	Kiełbasa -

 toruńska 
	kg
	120
	
	
	
	
	

	13
	Kiełbasa - podwawelska
	kg
	300
	
	
	
	
	

	14
	Kiełbasa -  zielonogórska
	kg
	100
	
	
	
	
	

	15
	Kiełbasa -  

zwyczajna
	kg
	100
	
	
	
	
	

	16
	Kiełbasa  - 

żywiecka
drobiowa
	kg
	50
	
	
	
	
	

	17
	Kiełbasa -

żywiecka wieprzowa
	kg
	70
	
	
	
	
	

	18
	Kiełbasa -

krakowska  wieprzowa
parzona
	kg
	150
	
	
	
	
	

	19
	Kiełbasa krakowska 
drobiowa

parzona 

	kg
	40
	
	
	
	
	

	20
	Kaszanka

krupniok
	kg
	110
	
	
	
	
	

	21
	 Kaszanka 

gruba
	kg

	30
	
	
	
	
	

	22
	Mortadela 

wieprzowa
	kg
	50
	
	
	
	
	

	23
	Metka 

 wieprzowa
	kg
	50
	
	
	
	
	

	24
	Mielonka turystyczna
wieprzowa
	kg
	30
	
	
	
	
	

	25
	Ogonówka

wieprzowa  
wędzona
	kg
	250
	
	
	
	
	

	26
	Pasztet

zapiekany
	kg
	50
	
	
	
	
	

	27
	Pasztetowa

wędzona
	kg
	40
	
	
	
	
	

	28
	Wątrobianka
wieprzowa
	kg
	30
	
	
	
	
	

	29
	Pieczeń

rzymska
	kg
	70
	
	
	
	
	

	30
	Pieczeń 
myśliwska
	kg
	30
	
	
	
	
	

	31
	Polędwica 

z indyka
	kg
	50
	
	
	
	
	

	32
	Polędwica

łososiowa
	kg
	30
	
	
	
	
	

	33
	Polędwica

sopocka
 wieprzowa
	kg
	50
	
	
	
	
	

	34
	Polędwica 
sopocka
drobiowa
	kg
	50
	
	
	
	
	

	35
	Pierś z indyka wędzona
	kg
	40
	
	
	
	
	

	36
	Przysmak

 szynkowy
	kg
	40
	
	
	
	
	

	37
	Przysmak

tyrolski
	kg
	50
	
	
	
	
	

	38
	Paróweczki 
drobiowe
	kg
	200
	
	
	
	
	

	39
	Serdelki

drobiowe
	kg
	100
	
	
	
	
	

	40
	Serdelki

wieprzowe
	kg
	120
	
	
	
	
	

	41
	Salceson 

ozorkowy
	kg
	30
	
	
	
	
	

	42
	Salceson 

Biały

	kg
	80
	
	
	
	
	

	43
	Salceson

Czarny

	kg
	25
	
	
	
	
	

	44
	Wędzonka
wieprzowa
 wiejska
	kg
	50
	
	
	
	
	

	45
	Szynka

 babuni
wieprzowa
	kg
	50
	
	
	
	
	

	46
	Szynka 
wieprzowa  wędzona
	kg
	70
	
	
	
	
	

	47
	Szynka 
wieprzowa gotowana
	kg
	50
	
	
	
	
	

	48
	Szynka 

konserwowa
	kg
	30
	
	
	
	
	

	49
	Szynkówka

wieprzowa
	kg
	150
	
	
	
	
	

	50
	Szynka
wieprzowa
tostowa 
	kg
	50
	
	
	
	
	

	51
	Szynka 
z piersi
 indyczej
	kg
	90
	
	
	
	
	

	52
	Szynkówka drobiowa
	kg
	50
	
	
	
	
	

	RAZEM

 
	 
	 

	
	WARTOŚĆ NETTO
	WARTOŚĆ BRUTTO


Instrukcja wypełniania:
kolumna  4 x 6 = wartość netto kolumna 8

kolumna  6 x 5 = cena jednostkowa brutto kolumna 7

kolumna  4 x 7 = wartość brutto kolumna 9
Wszystkie pozycje w powyższym formularzu cenowym powinny być wypełnione.

Nieuwzględnienie w tabeli chociażby jednej z zamawianych pozycji asortymentowych spowoduje odrzucenie oferty.
Ceny winne być podane z dokładnością do DWÓCH miejsc po przecinku.

............................................................

Pieczątka, data i podpis Wykonawcy

